ML L. Restauiant

Gastobat

Mens Especials
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Per a compartir:
* Tallarines a la planxa

* Musclos al vapor
e Calamarsons a l'andalusa

Segon a triar:

Calder d'arros amb llamantol 40 € [persona
Paella de marisc 35 €/ persona
Xuletd o filet de vedella a la brasa 50 €/ persona

(Minim per a dues persones i a taula completa)
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Inclou: 1 beguda, pa, postres o cafe
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Per compartir o per picar
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Sardina fumada amb vinagreta 3€/u

Anxoves (5 filets) 16€
Gambes salades e

Les nostres Braves 8€
Braves al “mojo picén” 8€
Croquetes de pernil 2,50€/u
Croquetes de pollastre 2,50€/u
Ensaladilla de patata 10€
Morros 9€
Ostres 3,50€/u
Sobrassada de Mallorca 13€

*Pregunteu al nostre personal per les nostres
Fustes Vermudiem

iiSegueix-nos!!
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Entrants freds
FaWNIHTEEETRY A WSS 7V AANZRY AW, KN ey
e Carpaccio de ventresca de tonyina vermella 16€
e Carpaccio peu de porc 16€
e Taula de pernil i formatge 22€
e Pernil ibéric 100% gla 24€
e Taula de formatges internacionals 24€
e Embotits ibérics 22€
e Mi-cuit a I'Oporto 24€
Amanides
F a WIS R A WNIIRTEEE SRV AZRY AW K
e Cop de puny: ventresca de bonitol, 13€
tomaquet i ceba de Figueres
e |taliana: tomaquet, ceba, burrata, fruits secs 16E
i pesto
e Sake: enciam, salm6 fumat, advocat, 12€
tomaquet i nous
¢ Pollastre: enciam, pollastre, formatge de 12€

cabrag, nous i mel
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Yuaslobar

Entrants calents
N A DO A OS2 NZNY AN A K
e Truita oberta de gambes 20€
e Tempura d’alberginia 14€
e Bombes d'ou 12€
e Calamars ala romana 16€
e Xipirons a l'andalusa 16€
e Tallarines 18€
e Gamba vermella a la planxa 24€
e Musclos al vapor 14€
e Escopinyes planxa 18€
e Gambes a l'allada 18€
Carns
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¢ Pinxos moruns 14€
e Carn en salsa 12€
e Callos amb cap i pota 16€
e Entrecot a la brasa 18€
e Filet de vedella a la brasa 26€
e Xuletd ala brasa 26€
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Gastohat
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Peixos i marisc
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Bacalld al forn amb muselina d’allioli

Calamar a la planxa

Pop a la brasa amb patata

Lliobarro al forn

Cassola de rap

*Pregunteu al nostre personal pel peix del dia

Especialitats
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Cua de bou

Cargols en salsa

Cloisses gallegues a la marinera
Arros caldds de llamantol

Paella de costelles

Paella marinera
Plat infantil
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Croquetes de pollastre o de pernil

Fingers de pollastre

e Macarrons a la bolonyesa
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20€
17€
25€
18€

22€

18€
18€
20€
28€/p
20€/p

22€/p
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